
Tu evento de fin de año

Una temporada tan especial merece
un menú digno para celebrar cada día

Menú especial de temporada
¡Ármalo a tu gusto!



Entradas
Pasta roja cremosa Crema de jitomate 

rostizado 250 mlEspaguetti en salsa cremosa de
jitomate y hierbas italianas con queso
parmesano. $99

Ensalada Jazzy
Mezcla de lechugas, queso de cabra,
praliné de nuez y reducción de vino
tinto. $99

Deliciosa y clásica crema de jitomate
rostizado al ajo, acompañada con una
tosta de masa madre, queso manchego
y un toque de pesto de albahaca. $99

Estofado de invierno

Plato de Nochebuena

Platos fuertes
Pollo Alfredo

Lomo en salsa de
chipotle La Morena®

Salmón Holly Jolly
Jugosa pechuga de pollo (140 g)
rellena de queso ricotta, espinaca y
champiñones salteados, bañada en
cremosa salsa Alfredo y coronada con
crujientes trocitos de tocino dorado.
Acompañada de papas crujientes al
horno y ejotes salteados. $315

Jugoso lomo de cerdo horneado (200
g), servido en láminas y bañado en
salsa de chipotles La Morena® con un
toque de piloncillo. Acompañado de
ensalada navideña de manzana. $295

Filete de salmón (200 g) bañado en
salsa de mostaza y miel, acompañado
de puré de papa y ensalada de
jitomate cherry, arúgula, cebolla
cambray y ejotes. $349

Chambarete de res (150 g) cocinado
a fuego lento, bañado en una salsa
cremosa de pimienta, ajo y un toque
de mostaza. Servido sobre una cama
de puré de papa, con vegetales
rostizados. $325

Una probadita de la temporada: un
chipotle relleno de queso, 100 g de
bacalao a la vizcaína, 100 g de lomo La
Morena® y ensalada de manzana. $355



Aparta tu fecha a nuestro
whatsapp 222.867.3750

*10% de descuento en eventos
de 15 personas en adelante

*15% de descuento en eventos
de 40 personas en adelante

Postres Complementos

Brownie de pistache Dubai Ponche de jamaica 

Sangría de Navidad

Vino caliente 

Servicio de café
americano de refill

o té $55

Agua del día Lotus cheesecake 

Brownie de chocolate semiamargo con
trocitos de pistache tostado, con crema
de pistache con kataifi, servido con
una bola de helado de vainilla
artesanal y trocitos de pistache
tostado. $249

Reconfortante ponche de jamaica con
piloncillo, caña de azúcar, guayaba y
frutas de temporada. $69
Agrega ron especiado (30 ml) +$49

Vino blanco con fresas, arándanos
deshidratados y un toque de romero.
Ideal para brindar. $165
Segundo brindis $115

Inspirado en el vino caliente alemán:
vino tinto infusionado con azúcar,
cítricos, anís, canela y clavo, Ideal para
disfrutar una tarde de invierno. $125

Durazno – romero
Guayaba – Canela

Precio por vaso (400 ml) $75 
Precio por jarra 2 litros $275 
(6 vasos de 300 ml por jarra) 

Cremoso cheesecake con costra de
galletas Lotus®, bañado en crema de
spéculoos y terminado con crumble de
galleta. $185

*Puedes solicitar dividir en 2 porciones

*Puedes solicitar dividir en 2 porciones



Decora
UN ESPACIO PERSONALIZADO

A cargo de Decidee Eventos 
Click al enlace para ver opciones

(tagers.com/decora) 

Vino Tinto
Tanguero / Malbec 
/ Mendoza, Argentina
Copa $135 / Botella $489 

Nicchio / Montepulciano
/ Montepulciano d’Abruzzo, Italia 
Copa $149 / Botella $589 

Care Red Blend / Cabernet Sauvignon,
Syrah, Garnacha/ Aragón, España 
Copa $149 / Botella $589 

Glorioso Crianza / Tempranillo
/ Rioja, España
Copa $215 / Botella $795

Duquesa / Tempranillo
/ Valle de Guadalupe, México
Botella $945    

Round Hill / Merlot/ California, EE.UU.
Botella $755

Mud House Rosé / Sauvignon Blanc
/Marlborough, Nueva Zelanda
Botella $1,115 

Vino espumoso

Vino Blanco

Vino Rosado 

Gran Passione Brut /Glera /Veneto,
Italia
Copa $155 / Botella $589

Cal y Canto / Verdejo/ Tierra de
Castilla, España
Copa $135 / Botella $525

Round Hill White Zinfandel 
/ Zinfandel / California, EE.UU.
Copa $149 / Botella $589 

Care Rosé / Cabernet Sauvignon,
Tempranillo/ Aragón. España
Copa $165 / Botella $665

Anselmann/ Riesling / Pfalz, Alemania
Copa $195 / Botella $775

Carta de vinos

https://tagers.com/decidee


Descorche

Botella de vino $220

Destilados $259

(Recomendamos una 
por cada 5 personas)

(Incluye 5 mezcladores) 

Todas nuestras botellas incluyen hielos 
y 5 mezcladores (235 ml c/u)

Vodka
Absolut Blue $1,149

Havana Club 7 $1,349

Ron
Bacardí Blanco $1,049

Botellas de Destilados

Gin
Bombay Sapphire: $1,549

*Pídelo a tu gusto: con frutos rojos,
pepino, cítricos o natural.

Tequila
Don Julio 70 $1,949

Jose Cuervo Trad Reposado $1,249

*Servido con sal, limón y sangrita o
pídelo con el mezclador de tu elección

Whisky
Glenfiddich 12 años $2,249

JW Black Label $1,949

*Pídelo en las rocas o con el mezclador
de tu elección.

Mezcal
Amarás Espadín Tobalá $1,889

Divino Momento Espadín $1,149

*Servido con sal de gusano 
y rodajas de naranja.
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